
www.vinimaule.it     info@vinimaule.it

ISELDO60 anniversario 2009
TIPO DI VINO

Lessini Durello doc
Riserva
Metodo Classico 
Nature 84 mesi

GIACITURA E TIPO DI TERRENO

Tufi basaltici collinari di origine vulcanica

VARIETA’ DI UVA

100% Durella uva autoctona 

VINIFICAZIONE

Uve raccolte in cassetta al giusto grado di 
maturazione e successiva pressatura 
soffice. Fermentazione lenta a 
temperatura controllata. 
Tiraggio effettuato il 15 maggio 2010, 
degorgiato il 5 maggio 2017 con solo vino 
base senza solforosa aggiunta.

ALCOOL

12,5 % Vol

ZUCCHERI RESIDUI

Zero Pas Dosè Nature

ACIDITA’

7,5 gr/lt

COLORE

Lo stile ossidativo 
eleva l’intensità del 
colore giallo a 
tonalità dorate molto 
forti. Limpidezza non 
cristallina.

PROFUMO

Ampio di profonda 
mineralità, nota 
leggermente 
marsalata, miele, 
croissant, forte 
intensità burrosa.

SAPORE

Lascia una bocca 
contrastata, non 
pulitissima ma con 
un forte desiderio di 
degustare subito un 
altro bicchiere.
Sorso cremoso di 
spezie dolci e 
agrumi canditi. 
Forte sensazione 
finale di alloro e 
erica.

ABBINAMENTI

Aperitivo 
accompagnato con 
stuzzichini dal gusto 
forte e intenso come 
il baccalà condito o 
la mortadella 
tartufata. Ottimo con 
i bigoli alla veneta 
con le sarde e con il 
baccalà alla 
vicentina.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

4° - 6° C

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE

Tra i 15° e i 20° C  lontano da fonti di 
calore dirette e dal sole

COLLOCAZIONE

DEL VIGNETO

Monte Priare
Regione Veneto
Provincia Vicenza 

FORMATI DISPONIBILI

0,75 lt  
Cassetta in legno da 1 bt
cassa in legno da 6 bottiglie

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
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